ihefoodpl

molecular bar & cuisine

Kuchnia modemistyczna zwana potocznie kuchnig
mMolexkularng to nowoczesne, zdrowe oraz
zaskakujgce podejscie do gastronomii.
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Przejechanych Zorganizowanych Wyserwowanych Litrow zuzytego Molekularnie
kilometrow eventow drinkow i przekgsek ciektego azotu zaskoczonych gosci



O nas:

Firma thefood.pl powstata w roku 2011 z mitosci
do gotowania oraz pasji odkrywania.

W chwili obecne] tworzymy najwiekszg w Polsce firme zajmujaca sie
molekularmg odstong eventow.

Dziatamy na terenie catego kraju jak | poza jego
granicami.

Jako jedyni w kragju dostarczamy kompleksowag obstuge wydarzen
zapewnigjac takie elementy jak modutowe podswietlane bary,
nagtosnienie, oswietlenie, branding stanowiska itp.

llos¢ zrealizowanych projektow, lista firm,
ktore dotychczas nam zaufaly oraz jakosc
oferowanych przez nas ustug swiadcza

0 haszym profesjonalizmie oraz maksymalnym
zaangazowaniu w to co robimy.

Ekipa thefood.pl to profesjonalisci z miedzynarodowym doswiadczeniem,
ktore zdobywalismy w takich migjscach jak: Caprice-Holdings

w Londynie, The Westin Dragonara Resort na Malcie, La Fourchette

w Brihgton, Restauracji Amber Room pod przewodnictwem VWojciecha
Vodesta Amaro w Warszawie, Hotelu Sheraton w Sopocie oraz Hotelu
Hilton w Gdansku.

Mielismy ogromng przyjemnosc wspotpracowac z takimi markam
jak: T-mobile, Microsoft, Intel, Dell, sony, Play, Orange, Bayer, Pepsi,
Knight Frank. .. 1 wiele innych. Podczas jedne] z naszych realizaci
wyserwowalismy jednorazowo az 10 000 porcji degustacyjnych

W przeciggu 6 godzin!

W tym co robimy jesteSmy najlepsi.
Dlatego nie zamujemy sie niczym innym!



Oferta:

Ponad piec lat intensywnej | kreatywnej pracy catego naszego zespotu
w branzy eventowej pozwolito nam poznac ten rynek od podszewk.
Wiemy co dla naszych Klientow jest wazne i za kazdym razem
wychodzimy naprzeciw ich oczekiwaniom.

Co nas cechuje:

e Przygotowanie indywidualnej oferty wraz z wycenag zajmuje nam
zazwycza] tylko 60 min.
e Kazda oferta napisana jest wg indywidualnych potrzeb np. menu

nawigzujgce smakowo lub kolorystycznie do logotypu lub marki Klienta.

e (ferty przygotowujemy uwzgledniajac budzet jakim dysponuje klient.

e Pokazy prowadzimy w cate] Polsce oraz poza jej granicami.

e Bezptatnie dostarczamy: szkio, porcelane, nagtosnienie, oswietlenie,
modutowe podswietlane bary itp.

Nasza oferta obejmuje m.in. pokazy, warsztaty, bar oraz bufet
degustacyjny. Kuchnia molekularna to doskonate | bardzo
widowiskowe urozmaicenie roznego rodzaju eventow takich jak:
konferencje, szkolenia, targl, imprezy integracyjne oraz uroczyste
wydarzenia firmowe.

e /apewniamy bardzo elegancki branding stanowiska.

e (Czas trwania ustugi dopasowywany jest indywidualnie
do agendy wydarzenia.

e Nasze realizacje mogg odbywac sie w pomieszczeniach
zamknietych, jak rowniez na wolnym powietrzu.

e Na potrzeby eventu mozemy zapewnic rowniez interaktywne
bary z dedykowanym oprogramowaniem na ekranach dotykowych,



VV nasze| ofercie znajduja sie:

Pokaz Molekularny

Nietuzinkowe show, ktore intryguje, zaciekawia, rozsmiesza | zapada
w pamiec. Podczas pokazu kazdy ma okazje zaolbserwowac w jaki
SpPOSOb powstaja molekulame dzieta sztuki oraz czym charakteryzuje
sie kuchnia modemistyczna. W trakcie pokazu nawigzujemy interakcje
Z QOSCMI oraz oswajamy ich z ciektym azotem.

Warsztaty Molekularne

To nauka, zabawa oraz integracja w molekularnej odstonie. WWspolne
tworzenie nietuzinkowych molekularmych drinkow 1 przekasek zbliza,
uczy I wywotuje wiele pozytywnych reakcji. Mozliwosc samodzielnego
stworzenie molekulamych drinkow, truskawkowych balonow pekajgcych
W ustach czy tez sorbetow na ciekliym azocie to doskonata atrakcja
dopetniajaca kazde spotkanie integracyjne lub wymagajacy dzien
wypetniony prelekcjami. Podczas warsztatow molekularmych uczestnicy
Mmogg rowniez wiasnorecznie przygotowac dla siebie lunch lub
niecodzienng kolacje.,

Bar Molekularny

1o potgczenie molekularmego show, degustac)i molekularmych drinkow
oraz interakcji z goscmi. Fluorescencyjny shot serwowany W probowce,
sorbet Mojito, dymigcy drink Cuba Libre czy alkoholowa babeczka

z Wodki to drinki, obok ktorych nie mozna przejsc obojetnie. Modutowe
podswietlane bary, dzieki ktorym zbudowac mozemy 12-sto metrowe
stanowisko to doskonate dopetnienie naszej oferty.

Bufet Degustacyjny

Lizak z parmezanu, balon z mozzarelll na galaretce pomidorowe]
wykonczonegj crio pudrem z bazylii, pasztet w gorzkie] czekoladzie,
MUS z clemnej czekolady smazony w ciektym azocie 1o tylko czastka
molekularnych dziet sztuki, ktore z pewnoscig urozmaicg kazda
orzerwe kawowag oraz dopemig molekularme show.






“rzykiadowe menu:

Mojito Sorbet

Limonka/migta/rum zamienione w sorbet,
Przygotowane na ciektym azocie.

Rosemary in Fog

Dymigcy drink na bazie wodki, Cointreau, zurawiny i limonki,

Serwowany na suchym lodzie z gatgzkg rozmarynu.

Whiskey Orange

Delikatna pianka z whiskey | pomaranczy.
Serwowana jako shot.

Mozzarella Balloon

Sferyczny ser mozarella pekajgcy w ustach.
Serwowany z sosem pesto na galaretce pomidorowe),

Glowing Shot

Puree z limonki I miety podlane wodka.
Serwowane w probowce jako fluorescencyjny shot,

Glowing Cake
Fluorescencyjna babeczka z wodki.
VWykonczona waniliowg smietanka,

Snieg sosnowy

Delikatny ser mascarpone z ekstraktem z sosny.
Przygotowany na ciektym azocie z igfami sosny.

Crio Sernik

Sermnik z sera Mascarpone przygotowany na ciekiym azocie,
Serwowany na purre jagodowym z liofilizowanymi jagodami.

Dark Coolant

Mus czekoladowy usmazony w clektym azocie.
Serwowany na coolie malinowym.

Parmesan Lollipop

Tymiankowy lizak z sera parmezan.






Jestesmy samowystarczalni:

W branzy eventowe] dziatamy od lat | doskonale wiemy jak wazna jest Podczas naszych realizac) bezprtatnie dostarczamy: szkto, porcelane,
profesjonalna | kompleksowa obstuga klienta. nagtosnienie, oswietlenie, modutowe podswietlane bary etc.
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5 duzych elementow
3 mate elementy

2 duze elementy

2 duze elementy
1 maty element




Branding

Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom naszych Klientow podczas podswietlanym coolerze, scianie babelkowe] (wewngtrz ktore] umiescic
naszych realizacji zapewniamy rowniez branding stanowiska. Branding mozemy rowniez np. produkt klienta), a takze eleganckich plastikowych
oroduktu umiesciC mozemy na modutowych barach, naczyniach, w Ktorych serwowane sg porcje.
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Punkt molekularny to osobne elementy:
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autrall nam

Od poczatku istnienia naszej firmy zrealizowalismy ponad 250 roznego rodzaju wydarzen. Klienci do nas wracaja i to jest dla nas najwazniejsze.
Naszymi klientami sg m.in. instytucje panstwowe, takie jak Urzad Patentowy, Centrum Badan | Rozwoju, Ministerstwo Nauki | Szkolnictwa VWyzszego,

Uniwersytet Gdanski, Muzeum Slaskie, a takze miedzynarodowe korporacie, takie jak T-Mobile, Microsoft, Intel, Dell, Sony, Play, Orange, Bayer, Pepsi,
czy tez agencje eventowe, osoby prywatne | wiele, wiele innych.
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Q.. +48 518 740 100
(8 www.facebook.com/thefoodpl

Skontaktyj sie

D>« info@thefood.pl
www.instagram.com/thefoodpl

248 120

Przejechanych
Kilemtrow

36

Wspolnego doswiadczenia
w gastronomii

Rok 2019

2011 253
Rok zatozenia Zorganizowanych
eventow
800 4 782
Kilogramow Litrow ciektego
suchego lodu azotu

35 000

Alkoholowych
babeczek

63 041

Molekularnie
zaskoczonych gosci



